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Vinification
Softan® Vinification participa a la estabilizacion del color de
los vinos tintos y rosados.

CARACTERISTICAS DEL PRODUCTO

¢ Formulacidn: Preparacion a base de taninos catequinos ligados a polisacaridos de origen vegetal.

¢ Interés enolégico: Softan® Vinification es una preparacion (inica que combina un tanino similar a los taninos de uva con
polisacéridos de origen vegetal. La fraccion tanica tiene un contenido particularmente alto de catequinay la fraccién polisacarida
contribuye a la estabilidad de la materia colorante.

Softan® Vinificacién permite crear un vinculo més estable con los antocianos y asi estabilizar el color a través de su estructura
molecular.

Se recomienda especialmente para las cosechas con un bajo potencial tanico (ligado a la variedad de uva o a una maduracién
incompleta) que puede provocar una disminucién temprana del color durante la crianza.

MODO DE EMPLEO

¢ Instantaneamente soluble, Softan® Vinification esta listo para usarse. Disolver en 10 veces su peso de mosto o de vino y afadir
al tanque durante un remontado o trasiego para obtener una perfecta homogeneizacién.

Se utiliza como segundo aporte durante la fermentacion alcohélica, tras una pérdida de 30 puntos de densidad (utilisar Pro Tanin R®
como primer aporte para proteger los taninos de la uva y la materia colorante por precipitacién con las proteinas). También se puede
utilizar al momento del descube, durante un remontage.

¢ Dosis de empleo: Vinos tintos: 10 a 60 g/hL. Vins rosados: 2 a 10 g/hL.
La dosis de empleo de los taninos depende de cada vino y de los imperativos enolégicos requeridos. Refiérase al consejo de su
endlogo para cumplir con el Codex Enolégico (OIV).

RESULTADOS DEL ENSAYO

1. INTENSIDAD DEL COLOR A LO LARGO DEL TIEMPO
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ESPECIFICACIONES

FiSICAS LIMITES
Aspecto & color: Granulado marrén Plomo: < 5 mg/kg
) Mercurio: < 1 mg/kg
QUIMICAS Arsénico: < 3 mg/kg

Humedad: < 10 %
Cenizas: < 4 %

Hierro: < 50 mg/kg
Materias insolubles (agua): < 2 %

@ ACONDICIONAMIENTO & CONSERVACION

¢ Bolsa de 1 kg (carton de 10 kg) y bolsa de 5 kg (carton de 10 kg).

¢ Conservar en su envase original herméticamente cerrado, en un lugar seco, fresco y sin olores. Respectar la DLUO (fecha
preferente de consumo) marcada en el envase. Utilizar répidamente después de su apertura.

GD/15-09-2021. Para uso enologico. Informaciones proporcionadas a titulo indicativo en el momento actual de nuestros conocimientos, sin compromiso ni garantias.
Las condiciones de utilizacién del producto respetan la legislacion vigente y las normas en vigor. Conforme al Reglamento UE n°2019/934 (y sus modificaciones).
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