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1. Los diferentes productos de estabilizacién vy otr

0s productos enoldgicos de la gama L.A.

Nombre del producto

Composicién

Funciones

psis de empleo

Solucioén purificada y
filtrada de goma arabiga

Agente de estabilizacion, en
particular de la materia colorante.

Goma LA seleccionada y de acido Alto indice de proteccion. 10 cl/nl
citrico.
Participa en la estructura coloidal 10 a 30 cl/hl en
Vinogom Selfeccién estricta de las del vino tinto.
mejores gomas 5a10cl/hlen
blanco
Excelgom Seleccibn estricta de las Participa en la estructura coloidal 60 a 120g/h

mejores gomas

del vino

Bentosol protect

Bentonita Sédica

Estabilizador proteico

Definida por la
prueba de calor

Acido citrico

Acido citrico mono-
hidratado

Agente acomplejador del hierro.
Utilizado contra las quiebras de
hierro.

Dosis maxima:
100g/hl

Dosis normal:
30g/hl

Contenido maximo:
en el vino : 1g/l

Bitartrato de potasio

Bitartrato de potasio

Estabilizacion tartrica: evitar el
turbio debido a la formacién de
Bitartrato de potasio.

A -1, activa por saturacion la
precipitacion del Bitartrato de
potasio inestable en el vino.

4g/l

Dosis maxima:

Acido ascorbico Vitamina C P_revenC|on dg ]a oxidacién de los 259/_h| .
vinos, proteccién de los aromas y Dosis normal:
de la frescura. 10g/hl

Bicarbonato de potasio Bicarbonato de potasio Dacidificar D°$'f'c"’¥r, segun
legislacion

Charbon super ultose
TS

Carbon activado
guitamanchas.

Correccién de problemas de
coloracion:
Es obligatorio tener registros.

100g/hl méaximo




2. Determinacién de la dosis de goma arabiga en lab __ oratorio

A\

Para usar el tablero de dosis siguiente, las gomas deben estar diluidas en agua a la mitad.

* Diluir con agua a la ¥z la solucion de Vinogom :
» Con la ayuda del tablero siguiente, determinar la dosis de solucion diluida utilizar para la evaluacion en botella.

Tablero VI : Conversién de la dosis: de cL/hL (Vinogom puro) a mL/botella (Vinogom diluido a la ¥2).

Dosis de goma (g/hL) deseada 5 10 15 20 25 30
1sL 15 30 45 60 75 90
0,750L 08 15 23 30 38 45
Volumen de vino a tratar 0,500L 05 1,0 1,5 20 2.5 3.0
0,375L 04 08 11 15 19 23
0,250L 03 05 08 10 13 15

« Con la ayuda de una pipeta, extraer la dosis determinada e incorporarla ala muestra de vino, y luego
homogeneizar.
e Elvino puede ser catado inmediatamente pero es preferible esperar entre 24 y 48 horas.

3. Puesta en marcha de estos productos en la bodega

Nombre del producto Puesta en marcha
Goma L.A. . s
Vinooom La adicién de goma arabiga se hace generalmente con
g una bomba dosificadora al embotellar.
Excelgom
Dejar inflar durante 4 horas en 10 veces su peso en
Bentosol protect agua. . - .
La dosis esta definida por la prueba del calor. (ver mas
abajo).
Acido citrico Diluir en agua fria
. . Inyectar los cristales directamente en el vino enfriado a
Bitartrato de potasio 10
Acido ascorbico DI|.UII’ en agua ligeramente sulfatada para evitar una
oxidacién.
Bicarbonato de potasio Diluir en agua fria.

Una adicion de carbdn se hace antes de la clarificacion
y después de un tratamiento con ferrocianuro (si tal
Charbon super ultose TS tratamiento es efectuado).

El carbon se disuelve previamente en el vino y se
introduce en la cuba mediante un remontado.




4. Prueba proteica de calor para determinar la dosi s de bentonita.

(Protocolo SARCO)

Medida de la estabilidad proteica de vinos blancos y rosados.

1. Determinacion de la inestabilidad del vino.

a. Medir la turbidez del vino: si > 2 NTU, filtrar el vino (membrana polietersulfona), turbl

b. Calentar el vino 30 minutes a 80<C.

c. Dejar enfriar 45 minutos a temperatura ambiente.

d. Medir de nuevo la turbidez del vino: turb2

Si el tiempo de enfriamiento inferior (paso del tub 0 bajo agua fria): riesgo de subestimar la dosis
de bentonita (el turbio es menor).

Si el tiempo de enfriamiento es superior a 45 minut  0s; Riesgo de sobreestimar la dosis de
bentonita (formacion de un turbio no imputable a la fraccion de proteinas termo inestables).

Vino estable si D NTU (turb2 — turbl) < 2

2. Determinacién de la dosis de bentonita

a. Multiplicar el valor de la inestabilidad (D NTU) por 2y 3.

b. Probar entre 2 y 3 dosis de bentonita con el fin de encuadrar los valores obtenidos.

c. 30 minutos después de la incorporacion de la bentonita (volumen pequefo), renovar la prueba de
medida de la estabilidad.

3. Preparacién de la bentonita en laboratorio

Preparar una solucion a 5% en el agua:

- 100 mL de agua en un vaso para precipitados de 250 mL.

- Colocar bajo agitacion magnética.

- Incorporar la bentonita en el torbellino de agitacion.

- Contar 1 hora de rehidratacion a temperatura ambiente.

- Incorporar la bentonita en el vino a tratar.

La dosis de bentonita obtenida con esta prueba serd aumentada de 10 g/hL.



